MARANELLO WINES
Viale Virgilio 58/C

41123 Modena -ITALY

tel. +39.059.7134309

e-mail: vendite@maranellowines.it

TIPOLOGIA: Bevande & Cocktail
DENOMINAZIONE: Senza IGT/DOC
MARCA: MARANELLO

AREA DI PRODUZIONE: cuvée area Veneto.

METODO DI PRODUZIONE: bevanda frizzante prodotta con vino Spu-
mante, vino, zucchero e aromi. Il vino spumante, ottenuto con la secon-
da fermentazione in autoclave (metodo Charmant), viene unito a tutti gli
altri ingredienti secondo una ricetta originale.

VITIGNO: blend di uve rosse italiane.

GRADO ALCOL: 10% Vol - DOSAGGIO: Dolce
COLORE: rosso porpora con riflessi di fragola.

PROFUMO: fruttato e aromatico con forte nota di fragola.
SAPORE: sapore dolce, con nota persistente di fragola.

ABBINAMENTO: bevanda fresca e dissetante, ideale per ogni occasione
di festa o conviviale. Adatto con antipasti e con dolci a fine del pasto.
Ideale per macedonie di frutta, gelati, torte e pasticcini secchi.

TEMPERATUA DI SERVIZIO: 6-8 °C

Bottiglia: Emiliana

Chiusura: Fungo Sughero

Casse da: n. 6 bottiglie da 0,75 Lt
Bottiglie @ Pallet 630

Casse @ Pallet: 105 - n. 5 piani da 21 casse
Dimensione Pallet 80x120x174

Peso Lordo Kg 809.5

EAN Bottiglia: 8001335090560

EAN Cassa: 48001335090568

Codice BVXX11



