TIPOLOGIA: Bebidas y Cocteles
DENOMINACION: Sin IGT/DOC

MARCAS: Maranello

ZONA DE PRODUCCION: Area de Cuvée Véneto.

METODO DE PRODUCCION: Bebida espumosa producida con vino
Spumante, vino, aztcar y aromas. El vino espumoso, obtenido mediante
segunda fermentacion en autoclave (Método Charmat), se mezcla con el
resto de ingredientes segin una receta original.

VARIEDAD DE UVA: Mezcla de uvas blancas italianas.

GRADO ALCOHOLICO: 10% Vol - DOSAJE: Dulce
COLOR: Amarillo pajizo brillante con reflejos amarillos.

BOUQUET: Afrutado y aromatico, con una marcada nota de fresa.
SABOR: Dulce, con una persistente nota de fresa.
MARIDAJE: Bebida refrescante y saciante, ideal para cualquier ocasién

festiva o de convivencia. Ideal con aperitivos y postres al final de la comi-
da. Adecuada con ensaladas de frutas, helados, pasteles y reposteria seca.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 6-8 °C

Botella: Bordolese Standard
Tapon: Tapoén seta de corcho
Cajas de: 6 botellas de 0,75 L
Bottellas @ Palet 630

Cajas @ Palet: 105 - 5 capas de 21 cajas
Dimensiones Palet 80x120x174

Peso Brut Kg 809.5

EAN Botella: 8001335090577

EAN Cajas: 48001335090575

SKU: BVXX13
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